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Unnepi ajanlatok

Vendégelje meg partnereit, lepje meg kollégait egy kulonleges
helyszinnel! A Hilton Budapest szalloda megvaldsitja elképzeléseit,
szines programokkal és latvanyos ottletekkel varja a karacsonyi
rendezvények szervezOit! Nézze meg a helyszint és kérje ajanlatunkat.

Karacsonyi ,,Meleged®” Parti

A Halaszbastya kozvetlen kézelében a szalloda 13. szazadi Dominikanus
udvaraban faklya- és gyertyafényben kilonleges téli csemegéket
szolgalunk fel. Fél drara tervezett programunk nyitasaként mézes
gyumolcspalinkat és karacsonyi falatkdkat kinalnak a kozépkor
hangulatdhoz hlien csuhéba 06lt6z6tt felszolgaldink. Kivansag szerint
allitjuk 6ssze a menit és a programot. Valaszthat a forralt bor, grog,
izletes karacsonyi teak kozul, szolgalhatunk silt gesztenyével,
sutétokkel, sajttal bevont silt krumplival, vajas és tepertés pogacsaval,
fokhagymas mini langossal. A hangulat fokozasahoz gregorian
enekeseket, tliznyelbket, zsongl6roket ajanlunk.

Karacsonyi parti a szallodaban

Aszalloda és Icon éttermunk kiléntermei 10-450 f6s galavacsorak, partik
befogadasara alkalmasak. Karacsonyi meniket méar 6200 Ft-tol,
italcsomagokat pedig mar 3300 Ft-tol kinalunk.

Kérésre szivesen segitiink dtletekkel és programajanlatokkal.

Hilton Budapest Rendezveényértékesités
Tel: 889-6905 Fax: 889-6910
sales.budapest@hilton.com

www.budapest.hilton.com



Karacsonyi

Libaer6leves zoldségszalmaval,
furjtojassal

Borjugerinc filé laskagombaval,
rosémartassal és burgonyas rétessel
Csokoladéhab diés grillazzsal,
fahéjmartassal

Gesztenyekrémleves dios ostyaval
Gyongytyukmell sut6tokpurével,
burgonya Mille-feuille-vel

Céklas csokoladétorta
narancsontettel és sztracsatella
fagylalttal

Harmatos kerti salatak cukor-
dinnyével, fetaval, curry-s
dresszinggel

Gybmbéres fehérrépa leves
fliszeres-vajas piritossal
Grillezett z6ldségek, roston sult
tofuval

Meggyes rétes diofagylalttal,
fahéjontettel

Fustdlt pacolt halfalatok tormas kapri
habbal

Brokkolifelfajt porés-snidlinges
szésszal

Kemencében silt baranycsulok
almas parolt kaposztaval
Fehércsokoladé krém grillezett
banannal

Pisztrangfilé trépusi garnéla agyon
Gyobmbérrel izesitett tokkrémleves
tokmagolajjal locsolva, szezam-
magos ostyaval

Kacsamajas gesztenyével toltott
pulykamell rolad vorésboros aszalt-
szilvaval

Méakkrémes palacsinta forré
meggyraguval

Magyaros hideg libamdj friss
z6ldsegekkel

Varganyagomba krémleves
Vajhalfilé vorosboros vajmartassal
Truffel szelet afonyaraguval

Oriasgarnéla falatok avokadoval és
fehérborsos fligemartassal

Facan er6leves zoldséggyongyokkel,
tojaskocsonyaval

Sull6filé kapros rakraguval
Fliszeres tramini sorbet
Bélszinjava libamajjal, sauvignon
martassal

Narancsos gesztenye mousse
csokoladékéregben, karacsonyi
mézes

suteménnyel, karamell 6ntetben



Karacsonyi

biféajanlatok

Bufe |

6900 Ft/f6

FUstolt halizelit almés wasabi-habbal
Toltott pulykamell 6szibarackpurével
Ananaszos jércesalata kapros
Ontettel

Flszerekben érlelt sonka kapris
juhtaroval

Marinirozott kerti z6ldségek
balzsamecetes dresszinggel
Magyaros sajtizelité

Friss gyumalcsok

Zdldséges ravioli bazsalikomos
paradicsommartassal és
parmezannal

Sult csirkecomb diomartassal,
sargarépametélttel

Sertéskaraj kemencében sitve
tejszines gombaval

Rozmaringos baranycomb zdldbors
martassal

Borékas vorosboros szarvasporkolt
Olivan sult zoéldségek és egyeb
koretek

Karacsonyi desszert izelito:
Somldi galuska csokoladé ontettel
Tiramisu kocka karamellmartassal
Korte Charlotte Amaretto-val
Makos lepény grillezett
almaszeletekkel

Gesztenyerolad

Bufé 1l

7200 Ft/f6

Balatoni fogas rolad kapros-
joghurtos martassal

Kacsamell szeletek kérte chutney-val
Falusi sertéskaraj chilis joghurtos
taréval

Kerti salatak fetaval, szél6olajos
dresszinggel

Oszibarackos sonkasalata
finomfuves oOntettel

Magyaros sajtizelito
Friss gyimolcsok

Tagliatelle gombaval, olivaval,
paradicsommal

Tengeri halfalatok safranymartasban
Pulykamell marvanysajtos aszalt
szilvaval toltve

Baconbe gongyolt sertéssziizsiilt
rozmaringos rosémartassal
Borjuporkolt vajas galuskaval

Vajon parolt zoldségfélék és egyéb
koretek

Karacsonyi desszert izelito:
Meleg 6szibarack Clafoutis
Dios tekercs

Méakos lepény

Korte Charlotte

Tarékrém puding



Karacsonyi biféajanlatok

Bufe Il 7800 Ft/f6

Fustolt kardhalszeletek zsédzsas
Ontettel

Libamell balzsamecetes dresszinggel
Zoldsparga hatszinpalastban, dijoni
mustaros ontettel

Vadszarnyas pastétom

Kerti salatak fustélt tonhal metélttel
Salatalevelek olajos magvakkal,
joghurtos ontettel

Tenger gyumolcsei salata

Nemzetkozi sajtizelitd
Szeletelt gyuimolcsok

Gyongytyuk erbleves
tojaskocsonyaval, zoldségmetélttel
Rostonsilt zoldségek grillezett tofuval
Papardelle, tejszines csirkemelles
cukkini metélttel

Pangasius filé paradicsommal, sajttal
sutve

Kacsasult almas-vorésboros
kaposztaval

Borjugerinc filé parajos shiitake
gombaval

Sertéssz(iz aszalt gyumolcsokkel
toltve tokaji martassal

Di6s burgonya rolad

Egyéb koretek

Karacsonyi desszert izelit6:
Pralinéval toltott csokoladé lapok licsi
raguval

Rétes izelité

Gesztenyepuré Maraschino habbal
Diés puding bacardis Ontettel
Ricottas kocka gyumolccsel

Bufée IV 7800 Ft/f6

Kacsamaj mousse, erdei nektaros
szederszosszal

Lazac-fogas palastban chilis papaya
salsaval

Bivalymozzarella paradicsommal,
bazsalikomos balzsamecettel
Leveg ? n szaritott flistolt sonka
narancsfilével, kapris habbal
Bélszin szeletek zdldség metélttel,
szarvasgombas olajjal

Csirkemell és rakhus salata
Narancsos spenotsalata

Nemzetk6zi sajtfalatok
Szeletelt gyimolcsok eperszésszal

Szarnyas puréleves parajjal, olajos-
magvas ostyaval

Palacsinta bazsalikomos juhturéval
cs6ben sitve

Lazacfilé roston kapros rakraguval
Borjuszlzsult almas tokpurével
Pulykamell rolad kacsamajas
gesztenye raguval toltve

Angolos hatszin laskagombas
poréraguval, finomflimartassal
Burgonyatorta és egyéb koretek

Karacsonyi desszert izelit6:

Meleg tarokrém puding vanilia
szosszal, Gszibarackpurével

Dios és makos beigli

Karacsonyi puding puncsmartassal
Vanilias habgolydk csokiszdsszal
Madartej

Jazminteas csokoladékrém
diégrillazzsal



Karacsonyi biféajanlatok

Bufe V

11000 Ft/f6

Tihanyi sull6filé zéldcitromos
brandymartassal

Tokajival izesitett libamaj terrin erdei
nektaros papaya purével

Sult pulykamell rolad szezammag
kontosben

Ozgerinc érmék gytimolcsokkel
Westféliai sonka cukordinnyével
Flgés narancssalata

Friss salatalevelek rakkal, csirkemellel,
fliszerndvényes dresszinggel

Magyar és nemzetkozi sajtfalatok
Gyumolcsok

Varganya cappuccino szarvasgombaval
izesitve, olajos magvas ostyaval
Paradicsom mozzarellaval, cs6ben suitve
Garnélarakos-zoldborsos rizottd mentaval
illatositva

Lazacfilé fliszeres rizlingmartasban
NIEWELCEL

Pecsenye kacsacomb birsalmas
kaposztapurével

Borju és libamaj érmék paprikas
krémmartassal

Hatszinszeletek tejfolos uborkas-gombéas
raguval

Vendég el6tt szeletelt pulykasult és
bélszin kétfajta martassal

Vajon parolt zoldségfélék és egyéb
koretek

Karacsonyi desszert izelit6:
Dioval silt hazi galuska
muskotalymartassal
Flambirozott gyimdlcs fagylalttal
Rétes izelit6 fahéjmartassal
Créme Brulée

Almas makkrémes kocka
Karacsonyi puding

Karacsonyi melegedd parti

l. 3500 Ft/f6

(minimum 20 6 részvétele esetén)

Sult gesztenye és slilt tok
Kapros turos és tepert ? s pogacsa
Forralt bor, Forro tea

Il. 4900 Ft/f6
(minimum 40 6 részvétele esetén)

« Vendeg el6tt készult silt tok és
gesztenye

« Burgonyalangos

« Babkrémes sutemény

o Toltott hasé

« Mézes gyumdlcspalinka a vendégek
fogadasakor

« Puncs, Grog, Forralt bor, Forro tea

[l 5200 Ft/f6
(minimum 40 6 részvétele esetén)

« Sajttal bevont silt burgonya

« Fdszeres szarnyas nyars

« Baconszalonnas mini langos

« Fank baracklekvarral

» Mézes gyumdlcspalinka a vendégek
fogadasakor

e Puncs, Grog, Forralt bor, Forré tea

Id6tartam: 30 perc

Véalaszthato:
o Kirtés kalacs



